
MENU  34 E 

 

 

 

 

 

                                             Salade Romaine à la Menthe et Ricotta      
(Salade Romaine & Mesclun ; assaisonnement :  aux condiments frais, gingembre, 

 romarin, menthe ; Ricotta, Menthe ciselée, Olives violettes et Gressini) 
Ou 

 

Tartare de Mozzarella Di Bufala      
(Mozzarella di Bufala, émincé d’olives violettes et de tomates confites, basilic,  

Accompagné d’un  mesclun de salade ) 
Ou 

 

    Carpaccio de bœuf    3 Garnitures au choix 

   Classico : Huile d’Olive, jus de citron, copeaux de parmesan, et mesclun de salade   

Pesto:  Huile d’olive, basilic, pignon de pin, copeaux de parmesan    

Rosso : Pesto rouge de tomates séchées, tomates confites, pignons de pin et  mesclun de salade 
 
 
  

 

  Côte de Veau à la Gremolata, mesclun de salade aux copeaux de parmesan      
(Viande d’origine U.E  200 grs) 

Ou 

      Gigot d’Agneau grillé, Caviar d’Aubergine et Pommes de Terre Grenailles  
 Ou 

 

                                                             Risotto  Del Giorno                         Supplément    2.00 E 

   Ou 
 

                                                       Poisson au gré du Marché                    Supplément   2.00 E 

 

Consultez  l’ardoise  des suggestions . . . 
 

 
 

                                         

                                   De la Carte 

 
 

 Plats 

 Desserts 

Entrée  -  Plat  -  Dessert 

• Aucune Modification n’est envisageable quant au choix des plats inscrits dans ce Menu.   

• Viandes d’origine U.E 

•             Merci de votre compréhension.    La Direction 

 Entrées 


