
Les Entrées 
 

Salade verte aux copeaux de Parmesan     8.50 E 

(Salade verte, vinaigrette aux condiments frais, gingembre, romarin, menthe,  copeaux de Parmesan) 

 
 

Risotto Verde au Caviar d’Aubergine et gambas, crumble au Crabe  8.50E 
    (Risotto au pesto de roquette, au caviar d’aubergine et gambas, petit crumble au crabe) 

 
 

Cappucino del Mare   8.50E   
(Soupe de poisson façon cappuccino, Emulsion de crustacé) 

 
 

Eclatée  d’Aubergine au Brocciu et aux 2 Pecorinos  8.50E   
(Caviar d’aubergine au brocciu parfumé au herbes du maquis, oignons rouges, tomates et citrons confits, 

 servi avec du Pecorino Sarde & Pepato ,  mesclun de salade à la roquette ) 
 

******* 
 

Assiette Découverte de Charcuterie Italienne  16. E 

(Jambon San Daniele, Coppa, Brésaola, Golfetta, Salame Milano & Felino, Spianata piccanté, salamella 
Napoli,  servie avec toasts et mesclun de salade) 

 
 

Noix de St Jacques Poêlées, aux Petits Artichauts grillés et Pesto rouge   .E 

 

 

Assiette de véritable Jambon San Daniele     9.E 
(assiette de jambon Italien San Daniele) 

 

Carpaccio de bœuf    9.E 

3 Garnitures au choix 
Pesto :  Basilic , huile d’olive, pignons de pin, copeaux de parmesan 

 Classico : Huile d’Olive, citron, copeaux de parmesan, et dôme de salade  

Rouge : Pesto rouge à base de tomates sèchées, tomates confites, pignons de pin et salade de roquette 

 

Consultez l’ardoise  des Suggestions du Jour . . . 
 
 

*  Attachés à la fraîcheur de nos produits, nous préférons suspendre occasionnellement un plat, 
 plutôt que de vous le servir, avec une qualité inférieure. 

 
 

 
Les Entrées 

 
 

Salade Romaine à la Menthe et Ricotta     8.50 E 

(Salade Romaine & Mesclun;  assaisonnement :  aux condiments frais, gingembre, romarin, menthe ; 
 Ricotta, Menthe ciselée, Olives violettes et Gressini) 

 
 
 

Tartare de Mozzarella Di Bufala     8,50 E 

(Mozzarella di Bufala, émincé d’olives violettes et de tomates confites, basilic,  
Accompagné d’un  mesclun de salade ) 

 
 

Délice Sicilien façon Nems  8,50 E 

( Croustillant en feuille de brick au chèvre frais et parmesan, raisins de Corinthe,  
pignons de pin, ciboulette et persillade, Accompagné d’un mesclun de salade ) 

 
 

Carpaccio de bœuf   
  Classico : Huile d’Olive, jus de citron, copeaux de parmesan, et mesclun de salade  9,00 E 

  
Pesto:  Huile d’olive, basilic, pignon de pin, copeaux de parmesan   9.50 E 

 

Rosso : Pesto rouge de tomates séchées, tomates confites, pignons de pin et mesclun de salade  9.50 E 
 
 
 

Assiette de véritable Jambon San Daniele     9. 80E 

 
 

Carpaccio de Noix de St Jacques Fraîches  ... (selon le marché)  11.E 

(Carpaccio de Noix de St Jacques fraîches, émincé de champignons de Paris, Baies roses, 
huile d’agrumes &  vinaigre balsamique blanc) 

 

 
 
 

Consultez l’Ardoise  des Suggestions du Jour . . . 
 
 

*  Attachés à la fraîcheur de nos produits, nous préférons suspendre occasionnellement un plat, 
  Que de vous le servir d’une qualité inférieure. 

 
 


